
1 お茶の種類

日光を十分にあてて栽培さ

れるため、上品な渋みとさ

わやかな味わいが特徴。国

内で最も多いお茶の栽培

方法です。

雁ヶ音
かりがね

川 柳
かわやなぎ

粉 茶
こなちゃ

手間がかかり、収穫量も少な

い覆下園は、新芽に20日間

以上覆いをすることによっ

て、柔らかく、濃い緑色の芽

に育ちます。 それによりお茶

の旨みが増し、まろやかな味

わいになります。

覆下園

露天園

いろんなお茶を

楽しんでほしい

きゅう 玉露
ぎょく     ろ

煎茶
せん　 ちゃ

緑 

茶（
日
本
茶
） 煎茶や川柳を混ぜ合わせ、

強火でキツネ色になるまで

焙じて香ばしさを引き出し

たものです。香ばしい

香りで食事にも

ピッタリです。

玉露や煎茶・川柳に

玄米を混ぜたもので

す。玄米の香りが心

地よく豊かな風味が

味わえるお茶です。

ほうじ茶

玉露や煎茶を

作る工程で

他にも色んなお茶が

出来上がるん

じゃよ

玄米茶
げんまいちゃ

製造工程で茎の部分だけ

集めたものです。

さわやかな香り

と甘みがあるの

が特徴。

覆下園覆下園
おおい　した　　えんおおい　した　　えん

露天園露天園
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お茶博士

知ってるかな？

碾茶を石臼でひいた
ものが抹茶です。
抹茶は「茶道」でおな
じみです。

覆下園で手間暇かけ
て作られ、とろりとし
た旨みと濃厚な味わ
いを楽しむことができ
ます。

碾茶
（抹茶）
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揉まずに
乾燥新
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新
芽
を
蒸
し
て

揉みながら
乾燥

旨味・渋み・苦味の
絶妙なバランスが魅
力。日 常 の 様 々 な
シーンにピッタリなお
茶です。
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新
芽
を
蒸
し
て

新
芽
を
蒸
し
て
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煎茶を仕上げる工程で出てくる

大きな葉っぱを集めた

ものです。さっぱりと

しながらも、少し渋み

があるのが特徴。

製造工程で選別された

細かい部分を集めたもの

です。濃くて

しっかりした

味わいが特徴。

ワシはお茶博士じゃよ。
日本茶について説明していこう！

栽培方法
による種類

製造工程
による種類

その他の
種類

日光の

あたり具合に

よってお茶の味が

変わるんじゃな

その他にも

いろんな種類の

お茶があるん

じゃよ

お茶は栽培方法や製造工程によって種類が分けられるんじゃ。

おおいしたえん

ろ  てん  えん

お茶のこと


